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AM SCHLOSS

— HoTtEeL-GASTHOF —

Litzloher Str. 8 - 92367 Pilsach
Tel: 09181 51060-0
www.am-schloss.de | info@am-schloss.de

HRENPREIS DER
0BERPFALZ
FiR FISCHKUCHE A

Kiichenzeiten: %
Mittwoch bis Samstag: 11.30 - 14.00 und 17.00 - 21.00 Uhr -%?
Sonn- & Feiertage: 11.00 - 14.00 und 17.00 - 20.00 Uhr
Montag und Dienstag: Restaurant geschlossen! i
Hotel immer gedffnet! :
An Sonn- und Feiertagen mittags: AUSZUG aUS 7zt
der Schmankerlkarte und zusitzliche 4
Bratengerichte frisch aus dem Ofen. s34 ; .
Es gibt auch immer einen . gl . - ot L i Ry |
Auszug aus unserer i . 5 ' . {
Standardkarte. e ¥ Charakter zeigen auch unsere Gerichte: etwa
el . L - - = ML | der Wildburger vom Hirsch mit Brie, Birnen-
Wit e : ] . — Chutney und Blaukraut. Kiirbis, Steinpilze und
- Wurzelgemiise setzen weitere Akzente, heimi-
e y . : y : - sche Spezialititen wie Juradistl-Weiderind und
A j : S | Forelle unterstreichen den regionalen Bezug.

Herbstkiiche mit Charakter

Unsere Schmankerlkarte setzt auf kraftige
Aromen, saisonale Zutaten und regionale
Qualitit. Klassische Wirtshauskiiche bekommt
dabei eine zeitgemaBe Note — bodenstandig,
aber mit neuen Ideen.

Besuchen Sie uns gerne auch auf F-ac_et:n'n:-;l-(ll oder Insltagram
4 ' Zum siiBen Abschluss setzen Apfel, Zwetschge

und Pumpkin Spice feine Akzente.

Nehmen Sie bei uns Platz und entdecken
Sie unsere Kiiche, wie wir sie am liebsten
mégen: regional, abwechslungsreich und
richtig gut.

Ihre Familie Heidner & Team !

Elektrotechnik ~ Kaltetechnik @ mem— e e wssas B Pebrorsialotioner uno Hisge e

Gefliigelhof Heiselbetz
Rocksdorf bei Miihlhausen Neumarkter

Lammsbrau | Freeees

.;.::.xlrk -Entmann- ’ﬁwff&ﬂ—ﬁem Fx &




VORSPEISEN

| Rote-Bete-Carpaccio
- Getrocknete Tomate | Ziegenkase |

PfefFerhomg (Juradistl-Honig) 14,80 €

Herbstsalat

Bunte Salate | sautierte Pilze |
Kérnermix | Parmesan

- Auf Wunsch dazu:

Juradlstl Weiderind-Bresaola
(luftgetrockneter Rinderschinken
vom Landwirt Ochsenkiihn
Tyrolsberg)

.i_;-
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Gerducherte Forelle
(Fischzucht Grasse Schneemiihle)
Apfel-Meerrettich-Chutney |

Rucolasalat 14,80 €

Die Vorspeisen servieren wir mit Baguette

Krauter-Britstrudelsuppe
Schmelzzwiebeln | Gemiisewtirfel

Klare Steinpilz-Suppe
Sautierte Pilze | Krduterbaguette

Juradistl-Apfelschorle,
naturtriib 0,5l

(=]l

Gebratenes Lachsforellenfilet
Zucchininudeln | Gebratene Petersilienwurzel | KrautersoBe

Gebratenes Zanderfilet
Safranrisotto | Wurzelgemise | Salbeibutter

FLAMMKUCHEN
 Ricotta-Créme-fraiche | Zwetschge | Schafskése |
Preiselbeeren | Rucola

GNOCCHI-KURBISPFANNE
Kiirbis | Salbeibutter | Bergkase

- Auf Wunsch dazu: Juradistl-Weiderind-Bresaola
(luftgetrockneter Rinderschinken vom
Landwirt Ochsenkiihn Tyrolsberg)

Szegediner Gulasch vom Kalb
Krauter-Sauerrahm | Rote-Bete-Kartoffelpiiree |
Ofenrosenkohl

Wildburger vom Hirsch

14,80 €

16,80 €
+7,00 €

21,80 €

Brie | Preiselbeer-Sauerrahm | Birnen-Chutney | Blaukraut | Rucola |

‘ Wahlweise mit:
] Pommes Frites

Uberbacken mit Bacon und Bergkise | Senf-KrautersoBe |
gebratene Wirfelkartoffeln

19,80 €
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AM SCHLOSS

— Horer-GasTnor —

auwarmer Apfel-Zimt-Muffin
- Vanilleschaum | Zwetschgensorbet 10,90 €

Dunkles Schokoladenmousse
Marinierte Waldbeeren | Baileys-Sahne 9,80 €

" Eine groBe Kugel Pumpkin-Spice-Latte-Eiscreme
Sahne | Kiirbis-Crunch 4,80 €

Veranstaltungen
im Oktober

:'!*'Gambas-TotaT-Buﬂ’et
Freitag 16.1 Q.2026§‘:_ _ -
und LN
eitag 30.10.2026

" o 18:00 bis 20:30 Uhr
pro Personal:ﬁdf € A
: g

Eigenes Catering
alles aus einer Hand direkt zu lhnen nach Hause!
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